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Rezepte mit der Shortcut-Reader-
App scannen und digital nutzen.

Vor- und zubereiten: ca. 30 Min.

250g Spaghetti
Salzwasser, siedend

1kg Peperoni
2 rote Peperoncini
1 Zwiebhel
1 Knoblauchzehe
2 EL Olivendl
¥ TL Salz
wenig Pfeffer

1 Bund
200¢g

Oregano
Feta

Portion: 472 kcal, F 18g, Kh 58g, E 19 ¢

Spaghetti im Salzwasser al
dente kochen, ca. 1¥2 dl Kochwas-
ser beiseite stellen, abtropfen.

Peperoni in feine Streifen, Pepe-
roncini in Ringe schneiden,
Zwiebel fein hacken, Knoblauch
pressen, alles zugedeckt im
warmen Ol ca. 5 Min. ddmpfen,
wiurzen.

Oregano grob schneiden, mit den
Spaghetti und dem beiseite ge-
stellten Kochwasser daruntermi-
schen. Feta in Wiirfeli schnei-
den, darauf verteilen.
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Bestell-
Tipp

Mit unserem vierteiligen »
Schaufel- und Kellenset Basic
sind Sie am Herd perfekt aus-
gertstet. Die vier Alleskonner
sind aus hitzebestandigem
Kunststoff und somit auch fiir
: beschichtete Pfannen geeig-
net. Infos und Bestellmoglich-
:  keit in der Beilage oder auf
unserer Website .

9 bettybossi.ch/onlineshop .
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