. : C/ Vor- und zubereiten:
./ ca. 40 Min.

Kirschen ﬁ Kirschen entsteinen, mit Apfelsaft, Zucker und Zimt aufkochen, bei
Apfelsaft kleiner Hitze ca. 5 Min. kacheln. Kirschen mit einer Schaumkelle

Zucker herausnehmen, in eine Schiissel geben, Zimtstange entfernen, zugedeckt
Zimtstange beiseitestellen.

Butter, weich Butter und Mehl mit einer Gabel gut mischen, unter Riihren zur

Mehl Kirschenfliissigkeit geben, ca. 10 Min. kdcheln, bis die Fliissigkeit bindet,

e iiber die Kirschen giessen, etwas abkiihlen.

Weissbrot ,
Brot in Wiirfeli schneiden, in der warmen Butter goldbraun rosten.
Rahm steif schlagen, mit den Croiitons den Chriesibrégel verzieren.




