Blitz-Lasagne
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Vor- und zubereiten: ca. 25 Min.
Backen: ca. 30 Min.

6 Tomaten (ca. 800g)
600g Auberginen

2 Knoblauchzehen
4 EL Olivendl
% TL Salz

- Bestel-Tipp

 Verwenden Sie fiir die Zube-
reitung dieser Lasagne unsere
Porzellanformen «Duo».
Der Clou: Die Lasagneblatter
passen genau hinein! Mehr

250g Halbfettquark

2 Eier
% TL Salz

8 Lasagne-Blatter
80g geriebener Shrinz

Infos und Bestellmoglichkeit

] i
in der Beilage oder auf unse- V2 Bund Basilikum
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Portion: 474 keal, F 26 g, Kh 37g, E22¢
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3. SCHRITT

Schnell ¢

Tomaten in Scheiben, Au-
berginen in Wiirfel schneiden.
Knoblauch pressen, mit den
Auberginen im heissen Ol ca.
5 Min. rithrbraten, salzen, her-
ausnehmen.

Quark und Eier verrithren, sal-
zen. Je 1 Lasagne-Blatt auf

die beiden Formenboden legen.
Auberginen, Tomaten und
Quarkmasse mit den restlichen
Lasagne-Blattern lagenwei-

se einschichten. Kdse dariiber-
streuen.

Backen: ca. 30 Min. in der unteren
Hailfte des auf 200 Grad vorge-
heizten Ofens.

Basilikum grob schneiden, dar-
tberstreuen.
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